Eirag3LNZ

SPUNTINI

Focaccia al rosmarino con pomodoro — 7€
Croquetas de bogavante 4 ud — 14€
Skordalia con pan a la brasa — 11€

Vitello tonnato — 16€

\ LU I A I A S I U DA

PER COMINCIARE

Tarta de tomate con tapenade,
Squacquerone y albahaca — 16€

Guiso de lentejas con calabaza y setas — 17€

Ensalada de radicchio con pera mantovana,
gorgonzola, avellanas y balsamico — 15€

knsalada de pato glaseado al balsdmico
con manzana roja del Trentino y pomelo —18€

Burrata con alcachofa, pecorino, menta

y pesto de haba — 16€

Carpaccio de hinojo, tomate seco,
burrata y aceitunas — 14,00€

(Carpaccio de atun, aceite de oliva
con alcaparras de Pantelleria — 19€

Tomatitos de San Marzano,
berenjena asada y pesto de pipas — 156€



Eirag3LNZ

PASTAS

Tagliolini cacio e pepe — 16,50€
Con trufa de otofio— 25€

Tagliatelle verde, espinacas, tirabeques,
esparragos y parmesano — 16€

Risotto de Boletus con pichon, foie
y vino de Barolo — 27€

Pappardelle al ragt de rabo de toro — 19€

Mezzi paccheri con rodaballo,
eneldo y espdrrago marino — 19€

Fusilli freschi con ‘nduja, burrata y tomatitos — 16,50€

Spaghetti a la carbonara de gambas — 19,50€

\ LU I A I A S I A I A

PESCE E CARNE
Cotoletta de lubina con ensalada de hierbas— 24€
Rodaballo a la brasa

con pimientos asados y Martini— 28€
Tonno Vitellato — 28€
(Calamares de playa con ‘nduja y puré rustico — 19€
Bruschetta de steak tartar con berros y encurtidos — 13€

Hamburguesa de ternera estilo toscano — 13€

Solomillo alla Rossini — 30€



DOLCI
Cheesecake — 8€

Tiramisu — 8€

Sopa, de citricos con fruta
y sorbete de pifia y jengibre — 7€

Coulant de chocolate con helado
de temporada — 8€

Limoncello pie — 7€

Babd al ron con ganache de chocolate blanco,
lima y gelatina de ron — 7€

Helados artesanos — 7€



