MENU SEMANAL

11/03 - 15703

ENTRANTES

Ensalada con hoja de roble, zanahoria, tomate cherrys y ventresca de atun
con vinagreta de olivas

Huevos revueltos con tomate, cebolla, jalapenos y cilantro

Sopas de cebolla con crutones de pan artesanal y parmesano

PRINCIPALES

Penne gratinado con salsa bolognesa y bechamel
Tacos de verduras salteadas al wok con guacamole y crema agria

Estofado de cerdo con arroz jazmin

PeSTRES

Mousse de chocolate con coulis de pomelo y arandanos
Bizcocho de yogurt y naranja con helado de avellana

Helados
vainilla ® chocolate ¢ fresa ® sobrete imon

Pan artesano con ali i oli de la casa
agua, reffresco, vino o cerveza y café

18,90 €



LUNCH MENU

11/03 - 15703

STARTERS

Salad with oak leaf, carrot, cherry tomato and tuna belly
with olive vinaigrette

Scrambled eggs with tomato, onion, jalapenos and coriander

Onion soups with croutons and parmesan

MAIN C e+ URSES

Grained penne with bolognese sauce and bechamel
Tacos made with sauteed wok vegetable, guacamole and sour cream

Pork stew with jasmine rice

DESSERTS

Chocolate mousse with coulis grapefruit and blueberries
Yogurt and orange cake

lce creams
vanilla e chocolate e strawberry e lemon sorbet

Artisan bread with aioli from the house
Water, soft drink, wine or beer and coffee

€ 18.90



