
P A R A  C O M P A R T I R
O  Variado de  
olivas mediterráneas 4  (V)

O  Chips de berenjenas 
mallorquinas en tempura 
con miel 10

O  Patatas bravas con ali i oli de 
alcaparras y aceite picante de 
pimentón de la vera 11 .50

O  Edamame con sweet chili 9  (V)

O  Croquetas de pollo  
y jamón ibérico 4uds 10

O  Croquetas de sobrasada, 
queso mahón, miel y confitura de 
manzana 4uds 11

O  Croquetas de berenjena, tomate 
seco y parmesano 4uds 10

O Tortitas con sashimi de atún 
bluefin, aguacate y mayonesa 
chipotle 3ud 14

O  Coliflor crujiente con cremoso 
de miso y anacardos 13  (V)

O  Nachos con carnitas de cerdo, 
guacamole, salsa de queso azul 17

O Fritura de pescado, calamar, 
gamba y salsa de Jalapeño 16

O Ceviche de corvina  
con puré de boniato, crujiente  
de maíz y aguacate 18

O Cigalas a la parrilla con ali oli de 
albahaca y limon 19  (3  un i )

V E R D E S  Y  L I G E R O S
O  Tomates marinados con stracciatella 
cremosa hinojo fresco 16

O  Sopas mexicanas de tomates 
asados, pollo, aguacate y crema 
agria 15

O Tacos japoneses 
con spicy salmón 3uds 15,50

O Tartar de atún bluefin con 
aguacate, ajo blanco de coco  
con almedras 19

O  Tartar de ternera vuelta y vuelta 
con chips de patatas 19

P L A T O S
O  Tataki de vaca madurada 20 días, 
con patatas fritas y Chimichurri  23 

O  Parrillada de verduras Km0 con 
espárragos, boniato, pimientos, 
calabacín, patato y mantequilla de 
moradouiz 17

O  Salteado de gambas con 
portobello, kale, col borraxona, 
anacardos y vingreta de azafran 18

O  Salmón al miso con bouquet de 
vegetales de temporada  23 .50

O  Curry verde con langostinos, 
verduras de temporada y arroz 
jazmín 15,50

O  Muslo de pollo de corral 
deshuesado a la parrilla con 
parmentier de boniato y salvia 18.50

O  Spaghetti alla chitarra con 
burrata, sofrito de tomate cherry, 
olivas kalamata y alcaparras 16

O Pulpo a la parrilla con patata 
rota, cogollo de tudela asado y 
salsa de pimiento del piquillo 23

O  Tacos de cochinita pibill con 
tortillas de maíz, guacamole y pico 
de gallo  18.50

O Pato crujiente al estilo Pekín 
con obleas, crudités de verduras  
y salsa hoisin 20,50

O  C O N  C A R N E   O  C O N  P E S C A D O   O S I N  C A R N E  N I  P E S C A D O

(Consulte por la carta de intolerancias)

O P A N  A R T E S A N O  

C O N  A L I  I  O L I  2 ,20



P O S T R E S 
Tarta fina de manzana con helado 
de vainilla 8 ,50

Coulant Casero de chocolate  
con helado de avellana 9

Merengue seco con frutos 
rojos, helado de yogur y fruta 
de la pasión 8

Cheesecake casero  
con crema de pistacho  9

Brownie de chocolate belga con 
helado de almendras y leche fresca 
8,50

Banoffee artesanal 8 ,50

Gató Mallorquin  
con nata montada 7

1 bola 2 ,50  / 2 bolas 4 ,50 

HE LADOS : Chocolate / Vainilla de 
Madagascar / Pistacho/ Avellana / 
Yogurt

SORBETES :  Limón / Mango / 
Frambuesa

D E S S E R T S 
Apple Tatin  
with Vanilla Ice Cream  8 ,50

Homemade Chocolate Coulant 
with Hazelnut Ice Cream   9

Meringue with Red Fruits, Yogurt 
Ice Cream & Passion  8

Homemade Cheesecake  
with Pistachio Cream  9

Belgian Chocolate Brownie with 
Almond Ice Cream & Fresh Milk  8,50

Artisan Banoffee Cake  8 ,50

Mallorcan Gató with Cream 7

1 scoop 2 ,50  / 2 scoops 4 ,50 

ICE  CREAMS : chocolate, vanilla, 
pistachio, hazlenut, yogurt

SORBET : lemon, pineapple,  
mango, raspberry


